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di LUCA SCIORTINO

e volete conoscere il ca-
ractere degli abitanti di
una localita italiana as-
saggiatene il vino. La di-
versita dei vitigni riflet-
te i profumi, i colort, il terreno, le tra-
dizioni... Prendete il Sangiovese: ¢ alla
base di vini raffinati, ma anche spigolo-
si e capricciosi come il dialetto toscano.
O un Nero d’Avola, che riassume alcu-
ni tratti del carattere siciliano: calore,
generosita e una certa intensita fascino-
sa. Per non parlare del Nebbiolo, con-
centrato saporito del contadino piemon-
tese timido e duro. Lltalia & un punto
di riferimento della viticoltura mon-
diale perché possiede vini origina-
11_ € mai banali. Mentre in altri pae-
$1, come la California, i procedi-
menti industriali rendono il vino
simile in ogni zona e stagione, da
no1 il legame tra vitigno e territo-
110 € molto stretto.
C'¢ perd un fatto nuovo. Sommelier,
SClenziatj e proprietari di vigneti si stan-

no rendendo conto che questo mosaico
sta cambiando aspetto: il riscaldamen-
to globale sta influenzando tutte le prin-
cipali caratteristiche dei vini. In parte,
¢ facile rendersene conto: estati lunghe
e calde e temperature mediamente pil
miti in primavera determinano una ger-
mogliatura precoce € una maturazione
anticipata dell'uva. Ma ci sono effetti

milioni di ettolitri
46[3 produzione
della vendemmia italiana
di quest’anno.
per cento d'aumento
rispetto ai dati del 2007.
milioni di bottiglie
1 di vino novello 2008,
stappato il 5 novembre,
con due settimane
di anticipo rispetto al
concorrente Beaujolais
francese.

meno evidenti, come

quelli descritti da Do-

menico Bosco, responsa-

bile dell’ufficio vitivinicolo
Coldiretti: «La maggiore foto-
sintesi aumenta il contenuto di
zuccheri nelle uve e i vini divengono piu
alcolici». I lieviti (responsabili della tra-
sformazione del mosto in vino) hanno
infatti piu zuccheri a disposizione da
metabolizzare in alcol, con produzione
di anidride carbonica e molti composti
secondari. «Ormai non solo 13 gradi per
un buon vino sono la norma, ma & fre-
quente trovarne anche di naturali a
13,5-14-15 gradi» aggiunge Bosco.

Un fatto salutato con favore dai pae-
si del Nord Europa come Francia e Ger-
mania, ora quasi non piu costretti ad ag-
giungere saccarosio per incrementare la
gradazione di un vino naturale. Bosco
informa che la Spagna, i cui vini stan-
no divenendo troppo alcolici nel sud, sa-
rebbe propensa a una regolamentazione
per ridurre il contenuto dell'alcol, con
I'appoggio della Francia.

L'lralia avanza invece qualche dubbio:
teme che le aziende possano dotarsi di
tecnologie per manipolare in altri mo-
di il vino, per esempio nella deacetifi-
cazione; tra l'altro, un provvedimento
del genere non avvantaggerebbe tan- >
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A destra, il mosto

di Vinsanto

viene prelevato

e messo nei caratelli.

to il nostro paese
bensi la Spagna, che
ha un gradazione trop-

po elevata, e la Francia che ne ha una in
qualche caso troppo bassa. D'altra par-
te I'Iralia potrebbe usare le nuove tec-
nologie per vendere di pili in Medio
Oriente, restio a importare vino, produ-
cendo una bevanda a 4 gradi di percen-
tuale alcolica: una sorta di vino light
tollerato nel mondo musulmano.

Tra gli effecti del riscaldamento glo-
bale ci sono anche quelli causati da pe-
riodi lunghi di siccita. In questo caso,
afferma Simone Orlandini, del diparti-
mento di Scienze agronomiche all'Uni-
versita di Firenze, negli acini vi & meno
contenuro di acqua e la concentrazione
di zucchero aumenta. «Non solo, il con-
tenuto di tannini, sostanze polifenoli-
che fondamentali per il colore € lo sta-
to evolutivo del vino, pud variare».

Per capire basta ascoltare quanto rac-
conta Silvia Altare, coordinatrice alla
produzione di Barolo vigneto Arborina,
un barolo Docg rosso rubino con rifles-
St granata: «Dal 1948, anno in cui ab-
biamo iniziato a imborttigliare, non ave-
vamo mai visto un’estate calda e sicci-
tosa come nel 2003». Un'annata che ha
fatto tribolare rucei gli enologi interpel-
lati da Panorama. «In questi casi sceglie-
re il momento giusto per vendemmiare
non € facile. L'uva & matura come grado
zuccherino ma sbilanciata nella produ-
Zione di polifenoli. Il rischio & che il vi-
0o risulti fruceato, evoluto, con grado

\\_

alcolico alto ma secco come gusto, dal
punto di vista tanninico; € un po’ astrin-
gente sul palato».

Per evitare le conseguenze di tempe-
rature troppo alte e lunghi periodi di
sole intenso, gli agricoltori ne sanno una
piu del diavolo. «In una vigna, di nor-
ma, 1 filari sono disposti in direzione
nord-sud per avere un’esposizione al so-
le il piu prolungata possibile sulle fo-
glie. In tal modo sono da una parte espo-
ste a ovest e dall'altra a est» ricorda Or-
landini. In certi casi, st decide altrimen-
ti. «Se il grappolo sta troppo al sole, si

[n altri paesi,
come la
California,

| procediment
industriali
rendono

1l vino simile
111 OZT11 ZOT1A.

degrada. Per proteggerlo si possono
orientare 1 filari da est a ovest. Cosi le
foglie si orientano verso sud e assumo-
No una posizione tale da coprire intera-
mente 1 grappoli esposti a nord »

Gli agricoltori possono ottenere un si-
mile risultato anche intervenendo sulla
chioma, scegliendo il periodo opportu-
no per una sfoltitura ben dosara

Gianfranco Lombardo, agronomo
aziendale di Tasca d’Almerita, nella con-
tea di Sclafani in Sicilia, produce il Ros-
so del conte, un Doc rosso rubino e bou-
quet intenso, con Nero d'Avola e una
selezione di altre uve:«Riusciamo a ri-
mediare ai periodi siccitosi in vari mo-
di. Intanto sappiamo quali varieta di uva
si comporteranno meglio. Poi diamo >

PANORAMA 11/12/2008



sclenze |

importanza alla gestione de] suolo

(per ridurre I'evaporazione), a quella del : Accanto a queste tecniche agricole esi- |
la chioma, alle tecniche colturalj e in stono veri e propri programmi di ricer- |
terveniamo con l'irrigazione di soccor- ca che mitano a migliorare i vitigni. ciod |
s0. Detto ci0, sono le abilita tecniche a ¢ varietd genetiche, rendendole resi
preservare la qualita: fermentazione a 5 ool e stenti al caldo. E pensabile che in futu
temperatura controllata e ossigenazio »S(“ o ])( )SH]] )]l(- to saranno i vitigni siciliani s dare il
maggior tr t egnando forse

ne hanno un etfetto su bouquer ed equi
librio del vino».
Piero Palmucci, proprietario della fat-

PrOQUITE UNA  un'altes tappe site seoris tures iestingn
bevanda light, &8 a oo dyequiied

toria toscana di Poggio di sotto, produt (e F p »-"* 0, quando | insett era
tore di un BruncllndlI\lnm.ll(innl).).p € 5])‘)] 'dl)]l(' "‘ "; € le viti aanneggiar jone le ra
dal «bouquet intenso e COrpo pieno (‘. ¢ ] )16< ] dics. Da quel momento. la Vit oy
tannico» (come tiene a sottolineare), as PAcs , B VSN SR S Ve fEmiaam.
sicura di avere fatto un buon vino anche 1MLSI |]] nani. ‘ : Me 3¢ | noste esser

nel 2003: «Era terribile per le viti per- radici non pr

ché la temperatura non mutava nell'ar- ‘ Q ‘ : - ; 5
codelle 24 ()re._Perf) abbiamo tolto I'uva  ni non erano importanti perché piis aci r s ,Ir‘, : ‘ ’, i L e ’ =
al momento giusto, con una selezione  di e freschi, meno alcolici. Ora tutto 2 ‘ bhe Sernnd ) BSRss S o 2 B
‘m_llr‘nl‘ssxr]‘mf». - i cambiato. Non solo produciamo vini  sco, I'anno 2008 sard pr e

‘It ai confini _cl[;aha che aria tira? A con vitigni Silvaner, Riesling, Veltlner quello del sorpasso de ;‘- ilze g,
Capriva del Friuli si estende la tenuta  Traminer amm;mr_u‘, ma rmrr'j‘urnu ';'1.17‘ f,... ‘ lo e v ”.lw-l:., s fle Al

di Russiz superiore, proprieta della fa- i il rischio, per cosi dire, di avere trop-  per cento rispetto alla produzione de
mlglig .dl Marco Felluga, che produce po alcol. Il riscaldamento globale? A noi ' anno prima. La nosera sarebbe it ‘
vari vini (Collio bianco Col Disére, Col- i va divinamenten. 8 mentc } I'S pes e LA
lio bianco Molamat- P i el P N
ta, Sauvignon, Pinot

grigio e bianco).
«Conoscere i vitigni,
le loro caratteristiche
e necessita, ¢ fonda-
mentale per affronta-
re cambiamenti cli-
matici su scala globa-
le» conferma Rober-
to Felluga. «Prendia-
mo il Sauvignon: in
annate calde lo co-
priamo con una ge-
stione diversa della
potatura verde da lu-
glio in poi; il grappo-
lo del Pinot grigio lo
facciamo invece abi-
tuare a luce e calore
perché sappiamo che
non perde le caratte-
nstiche aromatiche».

Per alcuni, i cam-
biamenti climatici
S0No stati quasi una
Manna, cosi afferma-
no. Dice Peter Pliger,
4gronomo dell’azien-
da Kuenhof, in Val

==

d Isarco, Alto Adige: «Qui siamo nelle
u.l“m(‘ propaggini della viticolrura ita-
'ana. Una volta si diceva che questi vi-

La mappa
delvino

¢ In futuro, in Europa l'areale
dei vigneti si spostera

verso nord, secondo stime
fatte alla Conferenza
internazionale sui
cambiamenti climatici

el vino.

¢ In Gran Bretagna

si coltiveranno champagne
e vitigni per 'uva passa e
sultanina. Negli ultimi anni
sono state aggiunte varieta
francesi per Pinot nero

e Chardonnay Meurnier.

« In Germania

si gustera il Merlot.

« In Svezia ci saranno

le condizioni climatiche

per Pinot e Riesling.

o L’Europa dell’Est (Ucraina,
Moldavia, Croazia, Slovenia,
Polonia) vedra un aumento
nella produzione di vino.
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e« migliori vini del
Mediterraneo» di Enrico
Bernardo. Mondadori,
467 pagine, 25 euro.

> lioni di etcolitri di pro-
duzione), cioé potremo im-
bottigliare 1 milione di et-
tolitri in piu.

A fare la parte del leone,
quattro regioni: Sicilia,
Puglia, Emilia-Romagna e
Veneto. Linterrogativo &
quanto si riuscira a espor-
tare. | dati pit recenti di-
cono che sui mercati stra-
nieri le cose non vanno
male: negli Stati Uniti ab-
biamo conquistato il pri-
mato con una quota del 30
per cento di tutto il vino
di importazione; le vendi-

scie
| nze 1

|
,’

te di Prosecco sono rad-
doppiate negli ultimi 15
anni, e in Usa e Svizzera
hanno superato quelle di
Champagne.

Ma c'¢ preoccupazione.
Nel primo semestre 2008,
dopo una crescita ininter-
rotta di anni, le botriglie
esportate negli Stati Uniti
hanno segnato un calo del
3,5 per cento. Anche lo sce-
nario pil lontano nel tem-
po pone qualche dubbio, a
causa della minore doman-
da da parte di altri paesi: il
riscaldamento globale per-
mettera sempre piu di coltivare in Germania e Gran
Bretagna, dove vengono acquistati terreni per im-
piantare vigneti. Inoltre, secondo Marco Bindi, do-
cente al dipartimento di scienze agronomiche del-
I'Universita di Firenze, se I'incidenza di alcune in-
fezioni fungine (come quella chiamate oidiche) po-
tra diminuire per la riduzione delle piogge e del-
'umidita dell’aria, il numero di insetti come la ti-
gnoletta dell’uva potrebbe invece aumentare grazie
a un suo sviluppo pit veloce.

Cosi, dovremo contare ancora di pil sull'esperien-
za, che probabilmente non ha eguali, sulla possibi-
lita di impiantare vigneti a quote piu alce e sulla ca-
pacita di agronomi e vivaisti di rilanciare nuove va-
rieta resistenti alle mutate condizioni climatiche. In-
somma, pil sacrificio, ingegno e sapienza.

Le cose, del resto, che hanno sempre fatto del vi-
no la parte piu «intellectuale» del pasto. Non per
niente Frangois Rabelais, nel suo capolavoro Gargan-
tua e Pantagruel, scriveva che «il vino ha il potere di
riempire I'anima di ogni verita, di ogni sapere, di
tutta la filosofiar. (uca.sciortino@mondadori. it) ®

averta
sul vino

B: ¢

e «La verita sul vino» di
Attilio Giacoa e Mariangela
Rondanelli. Vino e salute,
171 pagine, 12 euro.

http://blog.panorama.it/hitechescienza
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