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| giapponesi li catturano

con tecniche crudeli i s
spingendosi fino ppet o 1
nel Mediterraneo. st -
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anche in Italia la moda ¢
del pesce crudo, L
, uno studio svela perché |
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Yiche della caccia al tonno nel Me-
“aneo, ¢Da quando il mercato del
Shia cresciuto vertiginosamente, i
f?vaentﬂimnlemmj
W‘?lnostmmnre- aggiunge Ninnl
~ 228, giornalista e per vent'anni
111"“"'-'liﬂll'epn’.-.rilccm!:rtanllo delle re-
P@h tonnara 4 Boanama Mrapani).

per individuare e catturare al largo i
branchi di tonni. E cosi nessuno si me-
ravigﬁaseneﬂatnnnmdil’avignam
un secolo e mezzo fa si pescavano 10
mila tonni a stagione contro le poche

Pbmda%anﬂim, del-
la tonnara di Bonagia, non lontano da
Trapani, rincara: «I tonni enormi che
| pescavamo una volta sono solo un lon-
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" "PECCATI DI GOLA ORIENTALI
| ristoranti richiedono sempre

~ piis tonno rosso per i loro piatti tipici. .

plessivo del pescato si riduce». Lo si
ascolta dalle loro parole, lo silegge nei
libri, Tonnara di Gid Martorana (Selle-
rio), lo si vede nelle documentazioni fo-
tografiche, L’isola di sale e di sangue
di Ninni Ravazza (Ireco): 1a popolazio-
ne di tonno rosso, la specie ricercata
dai mercanti del sushi, sta rapidamen-
te declinando. E se non bastano i rac-
J ,conﬁd.ichihaallei.'pal]eannidiespe-
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I ricerc
e hann:: t;:;:;:m: applicato marcatori sul ventre e sul dorso di circa 800 tonni
via satellite il loro tragitto attraverso I'oceano Atlantico
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PREPARAZIONE
ii eseguono velocemente numerosi

glenziat! E5€55U1E
X compiti prima di marcare il tonno.

e‘e,",l;:‘ rato
|evati campioni
yinna

ﬂgonf- pIe
ga da una

coperti gli occhi
€ON un panno

oo che pompa acqua
?.a!alviene messo nella bocca
Fossigenare 'animale

Per calmarlo gli vengono

INSERIMENTO DEL MARCATORE GALLEGGIANTE
Un piccolo arpione viene Inserito alla base
della seconda pinna dorsale, alla profondita
di 10 cm. Ad esso viene pol attaccato
un marcatore che sale in superficie.

MARCATORE PER LA MEMORIZAZIONE
Serve a raccogliere i dati sui movimenti
del tonno e a trasmetterli dopo un numero
programmato di settimane.

A un tempo prestabilito
| marcatorl galleggianti

iﬂﬁ:;g: e sl staccano dal tonno, vanno
in superficie e trasmettono
i dati via satellite i
Seconda pinna dorsale

| marcatore
d'archivio inserito
nel corpo del tonno

pud essere recuperato

e | loro dati letti una volta
che Il pesce viene catturato.

Viene praticata
un'incisione di 2-3 cm
sotto la pinna anale.

|| marcatore é inserito
nella cavita e I'incisione
viene ricucita.

il gli studi pubblicati nel 1998 dal-
it (International commission for the
servation of Atlantic tunas) gia valu-
o che 1o stock di pesce si fosse Ti-
02 meno di un quinto rispetto al 1970.
fa0lo Guglielmi, biologo marino e
tonsabile per il Wwi della politica

sca, dunque vi & un'alta probabilita di
collasso della specie in pochi anni». Fi-
nora sia i governi sia I'lccat, che stabi-
lisce le quote di pesca del tonno per
ciascun paese, non prendevano prov-
vedimenti obiettando che non esiste-
vano studi quantitativie statistiche det-
tagliate per prendere decisioni davve-

semplicemente attenersi alle regole
stabilite: a est del 45° meridiano (una
linea immaginaria che divide in due
1'Atlantico) si possono pescare 32 mila
tonnellate di tonno rosso, a ovest 3 mi-
la. Regola che si basa sul sequente as-
sunto: esistono due popolazioni distin-

te, una pill minacciata che depone le ‘

uova in prossimita del Golfo del Mes- p

Il ‘;\«lediterraneo, dice: «Da allora \
I stata alcuna riduzione della pe-

Una moda troppo cara

I\ sushi € ormai entrato nek
a dieta italiana, soprattutto
nelle metropoli. In origine la
tarola definiva un metodo per
'I_aCOnservazione del pesce ut-
'Elato nelle montagne del Sud-
St asiatico. Il pesce, crudo,
(Niva affondato nel riso bolli-
‘:e- the permetteva una con-
_HT\éazlpne anche _di due me-
™ g8 sushi significa cucina
moda e gjro d'affari.

dg:tle grandi citta italiane |
a-_Jmebal' 0 ristoranti sono In
by SO, favoriti dal rito del
na;';g onsumato durante |a
Mo, m[,e“‘»avoro. Anche i ri-

| Cinesi si sono ade-

guati e hanno aggiunto la scrit-
ta «cucina giapponese» sulla
loro insegna. A fronte di que-
sto aumento dei consumi, in
Italia la pesca di tonno rosso,
uno dei pesci preferiti dai cuo-
chi giapponesi, ¢ costante. La
flotta italiana ne ha pescate
4.504 tonnellate nel 2003, 9
meno del 2001. Mai, almeno
ufficialmente, pit di quanto
previsto dalla Ue, che per il
2005 ha fissato il limite a
4.888 tonnellate.
Cifre che dai pescatori ven-
gono considerate troppo bas-
se. La Federpesca afferma

che la capacita di pmdUZiorLA—A.
| |

ro drastiche. E che dunque occorreva

i ricarre a espedienti

12 mila tonnellate senza al-
cuna conseguenza sull'equili-
brio ittico del Mediterraneo.
Per soddisfare le crescenti ri-
chieste, aggirando i limiti di pe-
sca, i tonni vengono ora cat-
turati e fatti ingrassare, a di-
scapito della qualita.

Tullio Galli, segretario na-
zionale della federazione pub-
blici esercizi della Confeser-
centi, dice che il fenomeno su-
shi & tanto in crescita da co-
stituire un’alimentazione al-
ternativa. Ma le tendenze pas-
sano. «E la moda del sushi &
condizionata soprattutto dai

costi» continua Galli. Una fa-
miglia normale quante volte
pud permettersi di andare a
mangiare sushi, se una sola
portata si awicina a 20 euro?

Giorgio Sturlese Tosi ‘ {
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Alla tonnara di Favignana,
Ie due mattanze del 30
Begio e 5 giugno, di tonni ne
no stati presi pochi, un cen
jaio. In compenso non sono
@ancati | turisti, oltre un mi
alo, accorsi per ammirare lo
gttacolo del rais Gioacchino
ldo e della sua ciurma ve
fiti in abiti settecenteschi.
A Bonagia le invocazioni pro-
ziatorie al santi dei tonnaro-
uonano ancara, sono pero
Istrate nel museo della se-
intesca torre saracena. Per
secondo anno le reti della
nnara, gestita fino alla scor-
) estate dalla famiglia Casti-
one (una legge regionale ha
odificato i regolamenti to-

gliendo le vecchie concessio
ni), non verranno calate.

Delle 74 tonnare attive lun
go le coste siciliane nella se
conda meta dell’'800, I'unica
a continuare |'antico rito della
pesca al tonno rosso @ quella
di Favignana: «Vogliamo tene
re viva la tradizione millenaria»
dice Chiara Zarlocco, presi
dente della cooperativa La
mattanza. «Per calare una ton
nara servono 800-900 mila
euro I'anno, non riusciremmo
a soprawvivere senza i finan-
ziamenti regionali». Anche la
pesca in costume aiuta,

«Con la mattanza in vesti
d'epoca pero si snatura il ve-
ro significato della pesca, tra-

tonnare iﬁhgo le coste itallane vanno scomparendo. E per sopravvivere scoprono il turismo

sformandolo in fenomeno fol-
cloristico» sostiene Maria Guc-
cione, favignanese doc, dando
voce a chi, fra gli abitanti del-
I'isola, non approva.
Quest'anno,

per la prima

i
;

co (cioé a ovest) e va a nutrirsi in
0 oceano, e un'altra che fa altret-
) ma deposita le uova nel Mediter-
0 (cioé a est). Ora uno studio pub-
to su Nature dimostra che questo
nto é falso e fornisce importanti da-
tistici, mai rilevati, sulle abitudini
lesti pesci.

rbara Block, della Stanford Univer-
e il suo gruppo hanno marcato 800
L rossi e hanno seguito via satelli-
oro spostamenti nell'oceano per
0 anni e mezzo. Scoprendo che
2 del tutto corretto parlare di due
lazioni distinte, perché nelle loro

LA MATTANZA

Un rito pia simile
a un raccolto S
che a una pesca.

volta, i tonni pescati nelle Ega-
di non andranno ai giappone-
si, ma a una societa palermi-
tana. Anche a Carloforte, la
sola tonnara sarda ancora in
attivita, il «rosso di corsa» &
stato tutto acquistato da
aziende italiane. Una piccola,
forse inutile, rivincita.

Anna Jannello
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migrazioni esse si mescolano e alcuni
tonni che depositano le uova a est at-
traversano il 45° meridiano e vengono
pescati a ovest, come parte delle quote
dell’est (e viceversa).

La speranza adesso e che questi ri-
sultati invitino a ripensare le politiche
della pesca del pregiato tonno rosso.
Due i fattori di rischio per questa spe-
cie: raggiunge molto tardi la maturita

sessuale (trai5 e gli 8 anni) ed & mol-
to longeva, tanto che molti esemplari
superano i 20 anni di eta, arrivando a
pesare anche 650 chili. In piu, special-
mente lungo le coste degli Stati Uniti,
molti tonni rossi finiscono nelle reti dei
pescatori di tonni «pinna gialla» (un'al-
tra specie sfruttata dalle industrie del-
le scatolette). Ma la vera minaccia per
questi giganti del mare e arrivata p
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.UNGO VIAGGIO PER ANDARE A DEPORRE LE UOVA

i marini hanno "Confine fissato

ito importanti dalla Commissione

1azioni sulle Internazionale e

lini dei tonni per la conservazione - Sito orientale
zone di del tonno atlantico ( ICCAT} weesee, - della deposizione
izione delle . delle wova
profondita di i Area dells

sione, tragitti di 5 ricerca del cibo
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quote di pesca K\ ' :
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che vanno delle uova
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p circa 15 anni fa. La bolla economi-
ca glapponese si espanse improvvisa-
mente e la richiesta di sushi sali alle
stelle. E stata la tecnologia a venire in
aiuto dei mercanti di tonni. Navi su-
perveloci, che raccolgono informazio-
ni da aerei e satelliti, individuano i
branchi, li insequono e li intrappolano
con un’‘enorme rete circolare.

E in scatola com e"

Altroconsumo ha svolto un'indagine
per valutarne la qualita

Chi non si € mai chiesto di che
qualita & il tonno in scatola? L'as-
sociazione Altroconsumo ha svolto
una indagine su tutte le marche di
tonno inscatolato piu vendute in
Italia: 16 sott’olio e 10 a vapore. |
test hanno riguardato I'etichetta-
tura, il confezionamento, l'igiene e
la prova gusto.

La valutazione emersa convince a
inserire il tonno in scatola, sempre
quello di qualita «pinna gialla», nel-
la nostra dieta? Se tutte le aziende |
produttrici hanno superato |'esame |
igienico-sanitario, non altrettanto po-
sitivo & stato il giudizio per il sapo-
re e per il prezzo. Molta importanza
€ stata data, nella valutazione, alla
pezzatura del pesce, solo in alcuni
casi il trancio @ risultato intero.

Ma la notizia pil rassicurante ri-
guarda la freschezza al momento
dell’inscatolamento. La ricerca
di ammine biogene, com-
positi organici derivati
dalla degradazione
delle proteine la
Cui presenza nej
pesci & legata al-
Iazione di micro-
bi, si attesta su li-
velli bassi: meno
ammine._ci sono e
maggiore € la qualita
del prodotto.

Giorgio S. Tosi

Una volta catturati, i tonni vengono
trasferiti in un’enorme gabbia al traino
di un'altra barca. E inizia un lungo
viaggio terribile. La velocita e bassa,
meno di 3 nodi: serve a evitare lo stress
del trasporto che altrimenti non li fa-
rebbe sopravvivere. Dopo settimane i
tonni arrivano finalmente nelle «tuna
farm», allevamenti in gigantesche gab-
bie fisse sott'acqua dove vengono in-
grassati con pesci, calamari e crostacei
congelati. Circa sei mesi dopo sono
macellati e portati in Giappone per fi-
nire nei sushi bar, I grandi profitti han-
no aumentato sempre pit il numero di
tuna farm e sono nate potenti societa
giapponesi con partecipazione

internazionale.

Le fattorie della morte, cosi
vengono chiamati questi alle-
vamenti, si sono estese a Croa-
zia, Spagna, Italia, Turchia, Tu-
nisia, Libia, Grecia e Ma-
rocco. Nel 2001 si produ-
cevano 11 mila tonnel-
late di tonno da alle-
vamento, quasi esclu-
sivamente destinati al
mercato giapponese.
Dalle quantita presen-
ti sul mercato orientale
k e chiaro che si superano
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GIGANTI DEI |

il tonno ros
Thunnus thynr
(nelle foto), pu
arrivare a 3 me
di lunghezza
e 650 chili di p
Raggiunge la
maturita sessu;
traiS5eglis
e percorre .
di chilometri
alla ricerca di ¢
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perché, per evitare controlli, molti
ni congelati sono spediti prima a «p
si amici» e da li, una volta lavoratiy
no mandati in Giappone con diffen
te denominazione. «[l Wwf ha pre
sto di mettere osservatori sulle nav
pesca e nelle gabbie» dice Guglie

Proposte respinte. Eppure, I’
avrebbe il potere di imporre sanz
se le quote sono superate, la stes
sa potrebbero fare anche i governi
verita» osserva Guglielmi «é che
cat subisce le pressioni delle grand
cieta commerciali e che i governi@
dono occhi e orecchie». Una poli
miope, perché un rapido guada 10
pochi anni, che porta pero all'esting
ne commerciale della specie, & mé
conveniente in termini economid
una pesca compatibile con la rise
naturale e duratura.

Questo mese I'Unione Europea 2
tera nuove regole in materia di pesce
vio Greco, biologo marino dell'ld
(Istituto centrale ricerca tecnologica
plicata al mare), spiega: «Forse si1i
dranno alcune regole sulla gestione
gli stock. Ma se non vengono coiny
gli altri paesi del Mediterraneo, gt
fuori dell'Unione Europea, e tutto
le. La gestione di queste risorse ¢
se dovrebbe coinvolgere I'intero p!
ta, come dimostra il lavoro pubblica
Nature. Per i tonni non vedo nov
rebbe auspicabile l'istituzione
protette nelle zone di deposizioné '
uova e la limitazione delle catturé
verso convenzioni internazional
ma che sia troppo tardi.

» A lie s raear mAROETTEES




